Erbsensuppe

Zutaten Suppe:

* 60 g Zwiebeln - 20 g Butter

- 500 ml Gemtisebriihe - 250 g TK Erbsen
- Salz, Pfeffer - 70 g Kartoffeln
- etwas Wein oder Sekt - 100 ml Sahne
Zubereitung;:

- Die Zwiebeln und die geschilten Kartoffeln fein wiirfeln.

- Die Butter in einem Topf schmelzen, die Zwiebeln kurz andiinsten, die Kartoffeln dazugeben
und kurz mit diinsten.

- Die Gemiisebriihe, den Wein und die Erbsen dazugeben und alles 15 Minuten kochen lassen
bis die Kartoffeln weich sind.

- Die Sahne in die heifse Suppe geben, einmal kurz aufkochen und mit dem Piirierstab fein
purieren.

- Suppe mit Salz und Pfeffer abschmecken.

wohnfitz

wohnfitz GmbH | Robert-Koch-Str. 1| 74731 Walldiirn | Tel.: 06282 92620 | www.wohnfitz.de WIR SIND ZUHAUSE.





