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Orangencreme
Zutaten:
- 500 g Orangensaft - etwas Zitronensaft
* 70 g Zucker - 1 Packung Vanillepudding

- 2 Becher Sahne

Zubereitung:
- Vanillepudding mit Zucker und etwas Orangensaft gut verriithren.

- Restlichen Orangensaft mit Zitronensaft zum kochen bringen und Puddingmasse dazugeben
und unter standigem Riihren zum Kochen bringen.

- Pudding abgedeckt auskiihlen lassen. Am besten tiber Nacht im Kiihlschrank.
- Sahne steif schlagen.

- Pudding mit dem Riihrgerat aufschlagen und geschlagene Sahne unterheben.

Orangencreme mit Orangen garnieren.
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